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Provincia di Ravenna
La cucina salutistica per la ristorazione

Finanziato da FSE e cofinanziato da Regione E.R.e Provincia Ra

Il Cescot di Ravenna organizza nell’ambito dell’ operazione n. 2009-255/RA il progetton. 10
approvato con delibera della Giunta provinciale di Ravenna del  10/02/2010 n. 54.
L’ operazione e stata presentata in risposta all’avviso pubblicon. 210 del 07/09/2009

Durata: 24 ore(n° 6 lezioni)

Periodo o Calendario lezioni: Febbraio 2011

Contenuti: Redlizzare ricette aternative in linea con i trend salutistici; la differenza tra
intolleranze alimentari e allergie; le principali ricette di cucina bio, vegetariana, macrobiotica; cibi e
ingredienti sostitutivi.

Destinatari: 12 imprenditori, titolari, soci e lavoratori che ricoprono funzioni chiave di
responsabilita

Sede del corso: Cervia
Docente:
Quota: esente in quanto riconosciuta tramite il calcolo del mancato reddito

Attestato rilasciato: frequenza

Per informazioni ed iscrizioni rivolgers a:

CESCOT Ravennastr.l.

Centro Sviluppo Commercio Turismo e Terziario st
48100 Ravenna - Piazza Bernini, 7 — Tel. 0544/292711 — Fax 0544/408188
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