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 Il corso è rivolto agli operatori in attività che avvertono l'esigenza di migliorare la 
propria capacità professionale ed a quanti siano interessati all'esercizio della 
professione del Barman. 

 
 
1° lezione – lunedì 23/01/2012 - Presentazione della professione del barman. 
sala rosa    
 
2° lezione – mercoledì 25/01/2012  - L’ attrezzatura del bar e il suo utilizzo, la mise en place, igiene e    
sala rosa     pulizia del bar. 
 
3° lezione – lunedì 30/01/2012 - Come si compone un cocktail, prova pratica di miscelazione. 
Bar Caffè d’Assi                            La preparazione del cocktail e il suo servizio. 
 
4° lezione – mercoledì 01/02/2012 - Distillati, liquori, vermouth, bitter e vini liquorosi: principi del 
sala rosa                                                  bere miscelato. 
 
5° lezione – lunedì 06/02/2012 - I cocktails mondiali a base di vino, spumante e champagne.  
Bar Caffè d’Assi    I cocktails di frutta, i bowls di frutta, fruit punch. 
 
6° lezione – mercoledì 08/02/2012 - La frutta e le sue decorazioni con prova pratica di realizzo 
sala rosa                                                  (decorazioni per Cocktails e Long Drink). 
 
7° lezione – lunedì 13/02/2012 - Il bar di successo: il cocktail party, le serate a tema (uno dei 
Bar Caffè d’Assi                            fenomeni più coinvolgenti degli ultimi anni; una operazione  
                                                                promozionale che fidelizza la clientela. 
  
8° lezione – mercoledì 15/02/2012 - Strutturare il bar-list come uno strumento di promozione e  
Bar Caffè d’Assi    vendita. 
 
9° lezione – lunedì 20/02/2012 - Presentazione del caffè. 
sala rosa                                                  Il cappuccino e le sue tecniche.   
 
10° lezione – mercoledì 22/02/2012 - Cocktail competition finale: sviluppo delle capacità creative. 
sala rosa 
 
Durata: 30 ore 
Orario: dalle 20,30 alle 23,30 
Partecipanti: minimo 15 persone 
Docente: Sami Harzallah 
Sede: Cescot/Confesercenti, piazza Bernini 7, Ravenna, telefono 0544/292711 
Quota di iscrizione: € 250,00 + Iva = € 302,50  

 
Al termine del corso verrà rilasciato Attestato 

(a chi abbia frequentato almeno il 70% delle ore previste) 
Per informazioni e iscrizioni rivolgersi a: Eleonora - Cescot Ravenna telefono 0544/292711  

oppure presso le sedi della Confesercenti di Cervia, Lugo, Faenza 
 

 


